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SALVADOR, SEXTA-FEIRA, 12 DE JULHO DE 2019 - ANO CIIf - Ne 22,696

Dotagao Orcamentdria; Unidade Orgamentdria 3.11.201, Atividade 2018, Elemenio de Despesa
3.3,90,3%, Destinagdo de Recursos (Fonte) 0.100. Data de Assinatura; 11/07/2018,

APOSTILA N® 23/2019 - O Diretor Geral do Institute de RadiodifusSo Educativa da Bahia -
IRDEB, no uso de suas atribuigdes, fendo em vista o disposto no § 8% do art. 85 da Lein® 8.686,
de 21 de junho de 1993; no Art. 135, Inciso | da Lei n® 9,433 de 1° de margo de 2005, na Lei n”
14036 de 20 de dezernbro de 2018, Decreto Financeiro n® 01 de 11 de janeiro de 2019 e Decreto
Financeiro n® 46 de 14 de junho de 2019, resolve proceder & revisdo da dotacio orgamentaria, no
que tange & classificagio da despesa dos seguintes contratos: NAUTILLUS CONSTRUGOES E
COMERCIO LTDA.: Contrate 037/2018, Atividade 2000, Destinacdo de Recursos (Fontes) 0.100
20,213, Elemento de Daspesa 3.3.80.37; NAUTILLUS CONSTRUGOES E COMERCIO LTDA.:
Contrato 001/2049, Atividade 2000, Deslinagio de R (Fontes) 0.100 e 0.213, Elemento
de Despesa 3.3.90.37, ROBERTO DALCOM BASTOS BARRETO: Contrate 0297201 & Atividade
6373, Destinagdo de Recursos (Fontes) 0.100 e 0.213, Elemento de Despesas 3.3.90.36 e
3,3.90.47. Gabinete do Diretor, 10 de julho de 2019, Flavie Silva Gongalves,

Universidade do Estado da Bahia - UNEB

RESUMQ DQ(S) TERMQ(S) ARITIVQ(S) AQ(S) CONTRATOS: N° 114/201% - PROCESSQ
N° O74.7745.2019.0016299-13; CONTRATANTE: UNEB; CONTRATADA: Maxtour Viagens
e Turismo Ltda; CONTRATO N° 088/2017; OBJETO! Prorrogagdo de praze; VIGENCIA: 12
meses:; VALOR TOTAL: RS 33.254.00; DOTAGAD ORCAMENTARIA: Projeto/Alividade: 2443;
Fonte: 114, Elemento de Despesa: 3380.33.

Universidade Estadual de Feira de Santana - UEFS

R de Apastil n® 009/2019

O Reitor da Universidade Estadual de Feira de Santana - UEFS, no uso de suas atribuighes
& com base na Lei n® 9.433/2009, rescive expedir ¢ presente Apostiamento ac Contrate n®
011/2019, celebrado em 26/06/2019, enfre @ UEFS e a Empresa BEZERRA COMERCIO DE
PRODUTOS E EQUIPAMENTOS EIRELI - EPPF, para incluir na Detagdo Orgamentaria o Projeto/
atividade: 7867, Feira de Santana, 11 de julhe de 2019. Evandre do Nascimento Silva - Reitor.

Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia — UESB

RES. CONTRATO DE CONCESSAD DE USO N°021/2019 - UESB / CELIA MARIMA DIAS DOS
SANTOS. Objeto: Concessao Remunerada de Uso dos Espagos Fisicos dos Restaurantes Uni-
versitarios dos Campi de Vitéria da Conquista, Jequié e ltapetinga, para preparo e fornecimento
de refeighes (Café da Manha, Almoge e Jantar) ne sistema bandejie, ¢ de lanches (apsnas
no Campus de Itapetinga) a Estudantes, servidores técnicos e d tes, além de visi
conforme o constante no processo n® 072.8836.2018.0006049-01 (SEI-BA). Walor global anual
R$ 60.000,00 {seszenta mil reais). Vigéneia: 12 (doze) meses. Data da assinatura: 03/06/2019.

RES. CONTRATO N° 023/2019 - UESE / JEANE FERNANDES LOPES - ME. Objeto: aquisicao
de banners, faixas e placas de sinalizagio para atender a demanda do campus de Jequié da
CONMTRATAMTE, conforme o constante ne processe n® O72.4426.2019.0007611-36 (SEI-BA).
Valor global estimada R$ 39.800.00 (trinta e nove mil e oitocentos reais). Vigéncia: 12 (doze)
meses. Data da assinatura: 01/07/2019.

RES. CONTRATO N* 025/2019 - UESB / NATAL CONSTRUGOES E COMERCIO LTDA. Objeto:
fornecimento, pela CONTRATADA, de material de consumo (material de construgio, ferramentas
e gutros), para atender demanda do Campus de Jequié da CONTRATANTE, conforme o constante
no processe n® 072.4458.2018.0005417-53 (SEI-BA). Walor global estimade R$ 62.000,00
(sessenta e dois mil reais). Vigéncia: 12 (doze) meses. Data da assinatura: 10/07/2019.

LUIZ OTAVIO DE MAGALHAES - REITOR

Universidade Estadual de Santa Cruz - UESC

RESUMOS DE CONTRATOS - UESC

N°®068/2019: PRIME CONSULTORIA E ASSESSORIA EMPRESARIAL LTDA; PROC. SEI BA
N® 073.6798.2018.0003967-66; P.E. N* 0652019, OBJETO: Prestacdo de servigo de abasteci-
mento de combustivel, para maquinas e equif Vallor: R$ 376.056,00; D.0. 11304 0001,
12,126.502,2000,9900, 33,90,39000, 0114000000,1; PRAZO; 12 meses, a contar da data da
Assinatura: 11/07/2018.

RESUMO DE TERMOS ADITIVOS DE CONTRATOS - UESC

TERMO ADITIVO N® 03 AO CONTRATO N° 119/2017: TRRR SAMEAMENTO E GESTAC
AMEBIENTAL LTDA; PROC. SEI-BA N* 073.6796.2019.0005747-50; Objeto; Frorogagao da
vigéncia do Contrate n® 11972017, firmade entre as partes, por mais 126 meses, a contar <de 13
07/2019; Assinatura; 11/07/2018. TERMO ADITIVO N° 02 AQ CONTRATO N° 097/2018: 5 S
VIVER TOUR VIAGENS E TURISMO LTDA: PROC. SEI-BA N* 073.6796.2019.0005743-26;
Objeto: Profragacho da de vigéneia do Cantrate n® 097/2018, firmado entre as panes, pelo prazo
de 12 meses, a contar de 12 de julho de 2018 Aempresa renuncia expressa e imevogavelmente,

ao reajuste contratual previsto na Clausula 6° do Contrate n® 199/2018, relative ac periodo de 12
meses anteriores 3 12 de julho de 2019,; Assinatura; 09/07/2019,

SECRETARIA DA FAZENDA

RESUMO DE CONTRATO:

1.Gontrato: SFIFT/DAZTAS, 2.Contratante: Estado da Bahia/SEFAZ, 3.Gontratada: IPX
TECNOLOGIA LTDA; 4.0bjeto: fornecimento de 03 (trés) licengas de uso de software Autodesk
Architecture Engineering Comnstruction Collection |C Co ial New Multi-User ELD 3-Year
Subscription WIN e de 02 (duas) licengas de uso de software Autodesk Autocad Commercial
New Multi-User ELD 3-Year Subscription WIM; 5§.Forma de pagamento: no prazo de até 30
(trinta) dias corridos, apds a emisséo do respective Termo de Aceite; 6.Vigéncia: 03 (inés)
anos, contado a partir da data de emiss3o do Termo de Recebimento Definitiva, 7.Valor:
R$ 19042671 total; B.Modalidade: Pregio Eletrénico N.* 0152019, Processa SEI N®
013.1417.2018.001 4068-26; 9.Dotagdo: UO: 13101, UG 0003, P/A: 04.126.218.1451, ND:
3.3.90.40.00, D/R: 0.125.800065/0.325.800065; 10.Assimam: Manocel Vitario da Silva Filho -
Secretario da Fazenda, Washington Pires Sousa - Representante; 11.Data: 11/07/2019,

SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA

RESUMO DO CONTRATO DE PRESTAGADC DE SERVIGOS N* 019-CT096-2019/SEINFRA
PROCESSO N.® 024.2058 2018.0003331-85. CONCORRENGIA n° 001/2019. CONTRATANTE
SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA - SEINFRA/ SIT. CONTRATADA: STRATA ENGENHARIA
LTDA: Elaboragio de Projetos Basicos de Melhoramento & Pawi tagio, Implantagic e
Restauvracdo de rodovias no Estade da Bahia e apoiar a SEINFRA-SIT na realizacio de vistorias,
diagnésticos, estudos hidrolégicos, estudos geotécnicos, sondagens, estudos de trafego, estudos
ambientais, levantamentos topograficos, revisdo, adequagdo, levantamentos de quantitativos e
orcamentos, inspecies e projetos de obras D°Art especiais. VALOR: R$5.177.858.73. PRAZO:
540 dias corridos, PROJETO: 3288. NATUREZA DA DESPESA: 3.3.80.39, DESTINACAO DE
RECURSOS: 0.146.000000. DATA DA ASSINATURA: 11/07/2019.

RESUMO DO CONTRATO DE PRESTAGAQ DE SERVIGOS N* 020-CT103-2019/SEINFRA
PROCESSO N.° 024.2086.2018.0002680-23. Pregao Eletrdnico no 004/2019. CONTRATANTE:
SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA - SEINFRA / SIT. CONTRATADA: VTECH COMERCIO
SERVICOS E EQUIPAMENTOS DE INFORMATICA EIRELI-ME: Contratacho de empresa
para for to de uma Antimalvare para 600 estagdes de trabalho e servidores
da SEINFRA, incluinde treinamente e suporte técnico por 36 meses, VALOR: R$97.800,00,
PRAZO: 36 MESES. PROJETO: 2002. NATUREZA DA DESPESA: 3.3.90.40. DESTINACAO DE
RECURSOS: 0.113.000000. DATA DA ASSINATURA: 10/07/2019.

RESUMO DO 2* TERMO ADITIVIO AQ CONTRATO DE EMPREITADA N° 030-CTO044/2018
PROCESSC N. ° 0900180022814 CONCORRENCIA N° 001/18. CONTRATANTE:
SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA-SEINFRA. CONTRATADA: CONSTRUTORA AGIL
LTDA-ERP. CLAUSULA FRIMEIRA: O referido Contrato fica aditado para adequagao de
Planilha Contratual e decréscimo no seu valor em R$8.301,87, correspondente a -0,147% do
valor original passando de R$4.285.825 17 para R$4.279.523,30 e o seu prazo fica acrescido
em mais 180 dias, passando de 330 para 510 dias com termino previsto para 05/12/2019.
DATA DA ASSINATURA: 11/07/2018.

RESUMO DO CONTRATO N° 002/2019

Pracesso n® 6410170107786; CONTRATAMTE: O Eslade da Bahia/SEINFRA: CONTRATADA:
Teledata Solugdes Integradas LTDA.: OBJETO: Servigo de atualizagdo e ampliagdo da Seolugdo
de Contact Center, Solidus e Care da Quvidoria Geral do Estado, incluindo treinamente, suporte
técnico e manutengdo; VALOR: Estimado em R$ 139.000,00; VIGENCIA: 60 dias a contar da
data da assinatura; DATA DA ASSINATURA; 04/07/2019.

SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA
HIDRICA E SANEAMENTO

Companhia de Engenharia Hidrica e
de Saneamento da Bahia - CERB

SECRETARIA DE INFRAE STRUTURA HIDRICA E SANEAMENTO - SIHS
COMPANHIA DE ENGENHARIA HIDRICA E DE SANEAMENTO DA BAHIA - CERB

Extrato de Termo Aditive n® 062/2012 ac conirato n® 061/2018. Partes: CERB e TRIVALE ADMI-
NISTRAQAO LTDA. Objeto: Prorrogar o prazo do confrato origindrio, por mais 12(doze) meses.

Extrato de Termo Aditive n® 06819 ao confralo n® 055/2017. Partes: CERB e ACO 50
ENGEMHARIA E EMPREENDIMENTOS LTIDA. Objeto: Prormogar o praze do contrato origindrio,
por mais 60 (sessenta) dias.


usuario
Destacar


UNIVERSIDADE ESTADUAL DG SUDOESTE DA BAHIA - UESE
Recredenciada pelo Decreto Estadual n° 16.825, de 04 de julho de 2016

CONTRATQ N.° 021/2019

Contrato de Concessio de Uso que entre si fazem, de
um lado, a UNIVERSIDADE ESTADUAL DO
SUDOESTE DA BAHIA — UESB e, de outro lado, a
empresa individual CELIA MARINA DIAS DOS
SANTOS, na forma abaixo:

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA
BAHIA - UESB, autarquia estadual vinculada & Secretaria da Educagio do Estado da Bahia,
instituida pela Lei Delegada n.° 12, de 30 de dezembro de 1980, autorizada pelo Decreto
Federal n.° 94.250, de 22 de abril de 1987, reorganizada pela Lei Estadual n° 13.466, de 22 de
dezembro de 2015, credenciada atraves do Decreto Estadual n.° 7.344, de 27 de maio de 1998,
€ recredenciada pelo Decreto Estadual n.° 16.825, de 04 de Julho de 2016, com sede e foro no
KM 04 da Estrada do Bem Querer, no municipio de Vitéria da Conquista, Estado da Bahia,
inscrita no CNPJ/MF sob n.° 13.069.489/0001-08, adiante denominada CONCEDENTE,
representada pelo seu Reitor, Prof. Dr. LUIZ OTAVIO DE MAGALHAES, portador da
Carteira de Identidade RG n.° 13816603-04, expedida pela SSP/BA, inscrito no CPF/MF sob
n° 077.770.018-25, residente no municipio de Vitdria de Congquista, Estado da Bahia, ¢ a
empresa individual CELIA MARINA DIAS DOS SANTOS, inscrita no CNPJ/MF sob o n.°
15.718.268/0001-30, estabelecida na Estrada do Bem Querer, Km 04, S/N, bairro
Universidade, municipio de Vitéria da Conquista, Estado da Bahia, a seguir denominada
CONCESSIONARIA, neste ato representada pela Sr* CELIA MARINA DIAS DOS
SANTOS, brasileira, casada, portadora da Carteira de Identidade n.” 0085328189, expedida
pela SSP-BA, e inscrita no CPF/MF sob n.° 160.488.575-00, residente na Avenida Braulino
Santos n° 1170, Apt 403, bairro Candeias, municipio de Vitéria da Conquista, Estado da
Bahia, resolvem celebrar o presente Contrato, de acordo com o processo licitatério,
modalidade Concorréncia Pablica n° 001/2019, que se regera pela Lei Estadual n° 9.433/05,
mediante as clausulas e condigdes a seguir ajustadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

Constitui objeto do presente Contrato, a Concessdo Remunerada de Uso dos Espagos Fisicos
dos Restaurantes Universitdrios dos Campi de Vitéria da Conquista, Jequi€ e Itapetinga, para
preparo e fornecimento de refeicdes (Café da Manha, Almogo e Jantar) no sistema bandejdo, e
de lanches (apenas no Campus de Itapetinga), a estudantes, servidores técnicos e docentes,
além de visitantes, de acordo com as condi¢des previstas nas Secdes I e II, da Parte 1 do
Instrumento  Convocatério, neste Contrato o na Proposta de Precos apresentada pela
CONCESSIONARIA.

Subclausula Primeira - Incluem-se na concessie de uso 0s equipamentos integrantes dos
Restaurantes, de propriedade da CONCEDENTE, constantes do Anexo I, que ficam fazendo
parte integrante deste Contrato, independentzmente de transcrigdo.




Subcliusula Segunda - E vedada a subcontratagdo parcial do objeto, a associagdo da
CONCESSIONARIA com outrem, a cessdo ou transferéncia, total ou parcial deste Contrato,
bem como a fusdo, cisdo ou incorporacdo da CONCESSIONARIA, ndo se responsabilizando
a CONCEDENTE por nenhum compromisso assumido por aquela com terceiros.

Subcldusula Terceira - Os servicos objeto deste Contrato nido podem sofrer solugdo de
continuidade durante todo o prazo da sua vigéncia, devendo ser executados por empregados
da CONCESSIONARIA, sob a inteira responsabilidade funcional e operacional desta,
mediante vinculo de subordinacio dos trabalhadores para com a CONCESSIONARIA, sobre
0s quais manter4 estrito e exclusivo controle.

CLAUSULA SEGUNDA — DO PRAZO

O prazo de vigéncia deste Contrato serd de 12 (doze) meses, tendo como termo inicial o dia
03/06/2019 ¢ termo final o dia 03/06/2020, admitindo-se a sua prorrogagdo nos termos do
inciso I do art. 140, da Lei Estadual n® 9.433/2005, observado o estabelecido no caput e no
pardgrafo tmico do art. 142 desta Lei.

Subclausula Primeira - A prorrogagio do prazo de vigéncia, nos termos do inc. 1l do art. 140
da Lei Estadual n® 9.433/2005, estd condicionada 4 obtencdo de precos e condigdes mais
vantajosas e devera ser realizada através de termo aditivo.

Subclausula Segunda - A variagdo do valor contratual para fazer face ao reajuste de pregos
previsto no préprio contrato, as atualizagdes, compensagdes ou apenagdes financeiras
decorrentes das condigdes de pagamento nele previstas, bem como o empenho de dotagdes
orcamentarias suplementares até o limite do seu valor corrigido, ndo caracterizam alteragéo do
mesmo, podendo ser registrados por simples apostila, dispensando a celebragdo de
aditamento.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRECO

A CONCESSTONARIA, pela utilizagdo das areas dos imoveis, pagara a CONCEDENTE o
valor mensal de R$ 5.000,00 (cinco mil reais), totalizando o valor global anual de R$
60.000,00 (sessenta mil reais).

Subclausula Unica — Além do valor previsto neste Contrato, a CONCESSIONARIA arcara
com todos 0s custos necessarios aos materiais de consumo, salarios, encargos sociais,
previdencidrios e trabalhistas de todo o seu pessoal, como também fardamento, transporte de
qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e equipamentos
utilizados, depreciacio, aluguéis, administragdo, impostos, taxas, emolumentos e quaisquer
outros custos que, direta ou indiretamente, se relacionem com o fiel cumprimento das
obrigacdes pela CONCESSIONARIA.

CLAUSULA QUARTA — DO PAGAMENTO
Os pagamentos devidos & CONCEDENTE deveréo ser efetuados mensalmente awravés de
crédito na Agéncia 3832-6, do Banco do Brasil S/A., Conta corrente n.° 991.254-1, no prazo

de até 08 (oito) dias Gteis do inicio de cada més.

Subclausula Primeira - Em havendo alguma pendéncia impeditiva do pagamento, devera
esta ser imediatamente comunicada 8 CONCEDENTE.




Subcliusula Segunda - A atualizagdo monetiria dos pagamentos devidos pela
CONCESSIONARIA, em caso de mora, sera calculada considerando a data do vencimento
da Nota Fiscal/Fatura e do seu efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do INPC do
IBGE pro rata tempore, e sobre o valor corrigido incidira multa de 2% (dois por cento), além
de juros moratérios no percentual de 1% (um por cento) ao més, até o efetivo pagamento da
divida.

CLAUSULA QUINTA - DA MAN UTENCAO DAS CONDICOES DA PROPOSTA -
REAJUSTAMENTO E REVISAO

A concessio de reajustamento, nos termos do inc. XXVI do art. 8° da Lei Estadual n®
9.433/05, fica condicionada ao transcurso do prazo de 12 meses da data de apresentacdo da
proposta, mediante a aplicagdo do IGP-M/FGV, observadas as disposi¢Ses das Leis 8.666/93,
9.069/95 e 10.192/2001 e sera procedida independentemente da solicitagio da
CONCEDENTE.

Subcldusula Unica. A revisdo de pregos, nos termos do inc. XXV do art. 8° da Lei Estadual
n° 9.433/05, dependera de requerimento do interessado, instruido com a documentacdo que
comprove o desequilibrio econdmico-financeiro do contrato, para recompor 0 prego que se
tornou insuficiente, e serd instaurada pela propria administracao.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA, além das determinagdes contidas nas Partes I e IV do Instrumento
Convocatério, que se consideram literalmente transcritas, bem como daquelas decorrentes de
lei, obriga-se a:

a) dar inicio ao funcionamento dos Restaurantes Universitarios e da Lanchonete (esta
apenas do Campus de Itapetinga) improrrogavelmente, no prazo de até 30 (trinta) dias,
apos a assinatura deste Contrato;

b)  apresentar, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, Alvara de Funcionamento expedido
pelas Prefeituras dos Municipios de Vitéria da Conquista, Jequié e Itapetinga;

¢)  responsabilizar-se pela infraestrutura necessaria para funcionamento da Lanchonete no
Campus de ltapetinga;

d) instalar s suas expensas os equipamentos/mobilidrios necessarios e em boas condig¢des
de funcionamento para o bom atendimento dos Restaurantes Universitarios e da
Lanchonete, dispondo, no minimo, dos indicados junto com a Proposta de Pregos, ora
Anexo II deste Contrato, inclusive os de utilizagdo dos usuarios, tais como: talheres,
bandejas, pratos, copos, guardanapos de papel, marmitas descartdveis, banho-maria, fita
filme etc.;

e) responsabilizar-se pelo fornecimento dos demais utensilios ¢ eletrodomésticos
necessarios ao bom funcionamento dos Restaurantes;

f)  pagar o valor da retribui¢go pela utilizagdo dos espagos concedidos;

g) zelar pela boa qualidade das refeigdes e dos lanches oferecidos, observando o
cumprimento do carddpio previamente elaborado por nutricionista ¢ divulgado com uma
semana de antecedéncia e utilizando, quando do seu preparo, ingredientes e géneros
alimenticios em bom estado de conservagéo, livre de contaminac@o de qualquer agente
estranho, atendendo as recomendagdes efetuadas pela CONCEDENTE;

h)  fornecer refeigdes do tipo bandejdo, de acordo com os cardépios minimos estabelecidos
no instrumento convocatdrio, indicados no Anexo III deste Contrato;

i) fornecer os lanches observando a variedade e os pregos maximos dos produtos a serem
comercializados, indicados no Anexo 1V deste Contrato;

1) oferecer os mesmos tipos de refeigdes, mantendo os mesmos valores, quando do
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k)

D

p)

Q)

s)

t)

u)

fornecimento de refeicoes para convidados ou participantes de convénios, contratos e, ou
eventos da CONCEDENTE;

dar inicio aos trabalhos e atender aos usudrios no horario das 07:00h as 09:00h, para o
café da manhd, o horéario das 11:00h as 15:00h, para o almogo, e das 17h00min as
21h30min, para o jantar, de segunda & sexta-feira, sendo que nos sabados o horario serd
das 07:00h as 09:00h para o café da manhd, e das 11:00h as 15:00h, para o almoco,
podendo os horarios de funcionamento convencionados sofrer alteragdes, inclusive com
a possibilidade de abertura sibado a noite, domingos e feriados;

atender aos usudrios da Lanchonete de segunda a sexta-feira, das 07:00h as 22:00h,
devendo ter disponibilidade para funcionamento em horarios extraordinarios quando da
realizagdo de eventos/atividades institucionais, a partir de contato prévio estabelecido
entre as partes,

exccutar os servicos objeto deste Contrato de acordo com as especificagdes ou
recomendacdes efetuadas pela CONCEDENTE;

fornecer todos os géneros alimenticios, mercadorias, bem como materiais ¢ embalagens,
inclusive os de limpeza, conservagdo e higiene necessérios a execugao dos Servicgos;
manter, durante todo o periodo do Contrato, sob sua exclusiva responsabilidade, gerente
habilitado a frente e responsavel pela administragio e operagdo dos Restaurantes
Universitarios, com poderes para deliberar sobre qualquer determinagdo de emergéncia
que se torne necessdria, além de pessoal proprio que atenda as necessidades e a
execucdo completa e eficiente dos servigos, objeto deste Contrato, como: nutricionista,
cozinheiro, auxiliar de cozinha, auxiliar de servigos gerais etc.;

zelar pela boa e completa execugdo dos servigos concessionarios e facilitar, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla agdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem
solicitadas; .
comunicar 3 CONCEDENTE qualquer anormalidade que interfira no bom andamento
dos servicos;

atender com presteza as reclamagdes sobre a qualidade dos servigos executados,
providenciando sua imediata correcdo, sem onus para a CONCEDENTE;

respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de seguranga do
trabalho, disciplina e demais regulamentos vigentes na CONCEDENTE, bem como
atentar para as regras de cortesia nos locais onde serdio executados 0s servigos;

instruir os empregados que irdo prestar 08 Servigos, encaminhando pessoas portadoras
de boa conduta e capazes de realizar os servigos decorrentes do objeto deste Contrato,
responder perante a CONCEDENTE pela conduta, frequéncia, pontualidade e
assiduidade de seus empregados e efetuar as substituigGes daqueles que venham a se
ausentar do servigo, por motivo justificado ou ndo, sem nenhum Onus para a
CONCEDENTE, bem como comunicar a CONCEDENTE, antecipadamente, todo e
qualquer afastamento, substitui¢do ou inclusio de qualquer um dos seus empregados
vinculados a execugdo do presente Contrato;

zelar que todos os seus empregados se apresentem limpos, cabelos cortados, barbeados
e com boa aparéncia, devendo os mesmos utilizarem luvas, mascaras e redes, quando o
servigo assim o exigir;

afastar imediatamente das areas da CONCEDENTE qualquer empregado seu, por mais
qualificado que seja, que venha a criar enibaracos ou cuja permanéncia for julgada
indesejavel; '

responder judicial e financeiramente, sem prejuizo de medidas outras que possam ser
adotadas, por todo e qualquer dano ou prejuizo que, a qualquer titulo, vier a causar a
CONCEDENTE, a Unifo, ao Estado, ao Municipio ou a terceiros, em funcéo da
execucio do objeto do presente Contrato, por sua culpa, ou em consequéncia de erros,
impericia propria ou de auxiliares que estejam sob sua responsabilidade, bem como
ressarcir o equivalente a todos os danos decorrentes de paralisagdo ou interrupgao dos
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servicos contratados, exceto quando isto ocorrer por exigéncia da CONCEDENTE ou
ainda por caso fortuito ou forca maicr, circuns lancias que deverdo ser comunicadas no
prazo de 48 (quarenta e oito) horas ap0s a sua ocorréncia;

manter durante toda a execug@o deste Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condigdes de habilitagio e qualificacao exigidas na licitagao;
providenciar e manter atualizadas todas as licencas e alvaras junto as reparti¢des
competentes, necessrios a execugdo dos servigos;

efetuar pontualmente o pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham
a incidir sobre as suas atividades e/ou sobre a execugdo do objeto do presente contrato,
bem como observar e respeitar as Legislagdes Federal, Estadual e Municipal, relativas
aos servigos prestados;

responsabilizar-se pelo consumo de energia elétrica e de dgua das dreas onde estejam
instalados os Restaurantes Universitarios;

realizar regularmente os exames de saide dos seus empregados, na forma da lei, assim
como arcar com todas as despesas decorrentes de transporte, alimentagdo, inclusive
seguro de vida contra o risco de acidentes de trabalho e outras especificadas nos
dissidios ou convencdes coletivas; )

pagar os salarios e encargos sociais devidos pela sua condigdo de tnica empregadora do
pessoal designado para execugao dos servicos ora contratados, inclusive indenizagdes
decorrentes de acidentes de trabalho, demissdes, vales transporte, obrigando-se, ainda,
ao fiel cumprimento das legislagdes trabalhista e previdenciaria, sendo-lhe defeso
invocar a existéncia deste contrato para tentar eximir-se destas obrigagdes ou transferi-
las para a CONCEDENTE;

manter rigorosamente em dia os documentos ¢ apresentar mensalmente &
CONCEDENTE c6pia da folha de pagamento dos seus empregados vinculados ao
presentec Contrato, na forma prevista no §5° do art. 31 da Lei 8.212/91, inclusive das
guias de depésito do FGTS ¢ INSS;

fornecer o fardamento padrio nas quantidades previstas e todo e qualquer material
necessario ao bom desempenho do servigo;

adimplir os fornecimentos exigidos pelo Instrumento Convocatério e pelos quais se
obriga, visando a perfeita execugao deste Contrato;

manter todas as 4reas do refeitério, cozinha, despensas, entradas de servicos e demais
dependéncias sob sua responsabilidade no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza,
arrumacio e isentos da presenca de roedores, moscas e outros insetos;

permitir aos representantes da CONCEDENTE livre acesso, em qualquer €poca, para
fiscalizacdo s instalagdes das areas dos espagos concedido;

devolver os equipamentos e materiais a CONCEDENTE nas mesmas condi¢des em
que foram entregues, ate o final do expediente administrativo do 0ltimo dia do prazo
contratual, deixando-os na mais perfeita condiciv de funcionamento, de tal forma que a
execucdo dos servigos ndo sofra solugdo de continuidade, exceto o desgaste normal
decorrente da utilizagdo do equipamento;

responsabilizar-se por qualquer dano que venha ocasionar nas areas dos Restaurantes,
bem como pelas reformas e instalagbes necessarias nas suas dependéncias, devendo
apresentar projeto, encarregando-se das obras e assumir todos os custos, sem direito a
ressarcimento atuais e/ou futuros;

manter o caixa com sistema de fichas descartaveis isolado dos demais servigos, a fim de
evitar manuseio de dinheiro, alimentos e instrumento pelos funcionarios;
responsabilizar-se pelo acondicionamento interno e externo dos residuos, até que sejam
coletados;

usar os espagos dos refeitorios apenas para a execucio do objeto desta contratagdo,
sendo vedada a utilizagdo para qualquer outra destina¢do, salvo se expressamente
autorizada pela CONCEDENTE;

obedecer, rigorosamente, a Portaria n°® 1428/93 da Vigilancia Sanitaria do Ministério da
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Satde e a toda a legislacdo pertinente, zelando pela conservagdo, boa aparéncia e
higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela legislagdo e normas vigentes do
Ministério da Satde e Secretaria do Estado de Satde, da fiscalizacdo sanitaria e
ANVISA;

facultar 4 CONCEDENTE, a qualquer tempo, o direito de efetuar, contratar terceiros
ou ainda, acionar ¢rgdo publico de controle sanitario para que o faca, a sua ordem,
recolhimento de amostras dos alimentos servidos nos Restaurantes, para andlise
laboratorial e técnica, visando a verificar o atendimento aos padrdes minimos exigidos
de qualidade e higiene, cabendo-lhe fornecer, gratuitamente, as por¢des recolhidas e
permitir o livre acesso 4s pessoas designadas para tal fim;

utilizar, na preparagdo de bebidas dos Restaurantes, dgua mineral ou purificada por
sistema de filtragdo por membrana para preparagdo, mediante controle de portabilidade
empregando a Portaria n® 518/2004/ANVISA;

responsabilizar-se para que todos 0s fornecedores de géneros alimenticios contratados
obedecam aos critérios higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando
encarregada de realizar visitas técnicas a empresa fornecedora, bem como exigir-lhe que
cumpra as j4 mencionadas Normas de Boas Praticas de Fabricagdo e Manipulag@o de
Alimentos;

apresentar, em local visivel, o ALVARA DA VIGILANCIA SANITARIA, atestando
possuir as condigdes exigidas pelo 6rgao, obedecendo ao Regulamento Técnico de Boas
Priticas para servicos de Alimentagdo (Resolugdo RDC n° 216, 15 de setembro de 2004
ANVISA) no prazo méximo de 90 (noventa) dias a partir da data do inicio dos servigos
e referente as instalagdes onde a exccuta suas atividades operacionais (conforme
Portaria n° 1.428/MS de 1993 da ANVISA e legislagdo superveniente);

realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas com o objetivo de impedir a
atragdo, o abrigo, o acesso ou proliferagao dos mesmos, responsabilizando-se pela
contratacio de empresa especializada para controle quimico, quando as medidas de
prevencio adotadas ndo forem eficazes;

utilizar somente utensilios em ago inoxidével para retirar as preparagoes de caldeirdes,
paneclas e cubas de distribui¢do;

fornecer, aos seus funcionarios, todo o equipamento de protecdo individual (EPI) e de
protecdo coletiva (EPC);

arcar com a despesa de uso de gés necessério ao funcionamento dos equipamentos dos
Restaurantes, ficando o abastecimento ¢ o controle de estoque necessario sob sua inteira
responsabilidade;

efetuar toda manutencio interna, tanto da estrutura fisica (elétrica, hidrulica e predial),
quanto dos materiais, moveis e equipamentos disponibilizados pela CONCEDENTE;
responsabilizar-se pela manutengdo predial, que consiste na pintura interna anual dos
prédios, além de reparos na alvenaria e eventuais infiltragdes;

responsabilizar-se pela guarda ¢ conservacdo de todos os bens destinados a execugdo
dos servicos, sejam os de sua propriedade ou os de propriedade da CONCEDENTE,
devendo, em referéncia a estes ultimos, ressalvado o desgaste natural, arcar com a
indenizagdo decorrente de eventual avaria, desaparecimento, inutiliza¢io, fragmentacao,
deterioracio ou perecimento, podendo, neste caso, optar pela reparagdo dos danos
(observando as exigéncias imprescindiveis 4 preservagdo da garantia de fabrica) ou pela
reposigdo, ficando a CON CEDENTE, em qualquer situagdo, isenta de responsabilidade
pelos bens da propriedade da CONCESSIONARIA;

destinar os equipamentos instalados na cozinha dos Restaurantes somente para 0
preparo de refei¢des a serem servidas nas respectivas dependéncias;

servir somente refeicdes preparadas exclusivamente nas cozinhas dos Restaurantes da
CONCEDENTE.




Subclausula Primeira — A CONCESSICN ARIA devera fomecer as refeigdes, tipo
bandejdo, observando o cardapio exigido e 08 aspecius nutricionais dos alimentos, com peso
de, no minimo, 600 (seiscentos) gramas, nos valores de:

_ Café da manha: R$ 4,00 (quatro reais);
- Almoco: R$ 7,20 (sete reais e vinte centavos);
- Jantar: R$ 5,00 (cinco reais).

Subclausula Segunda — O prego unitario das refeigdes para os usuarios sem direito a subsidio
(Comunidade Académica da CONCEDENTE em geral) devera sofrer um desconto de 10%
(dez por cento).

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

A CONCEDENTE, além das obrigagdes contidas neste contrato por determinagdo legal,
obriga-se a:

a) entregar as areas dos imoveis, objeto da concessdo de uso, no estado em que se encontram,
e fornecer a CONCESSIONARIA os elementos indispensaveis ao cumprimento deste
Contrato, dentro de, no maximo, 10 (dez) dias da assinatura;

b) proceder a publicac¢ao resumida deste Contrato e de seus aditamentos na imprensa oficial,
condicdo indispensavel para sua validade e eficacia, no prazo de 10 (dez) dias corridos da
sua assinatura;

c) fornecer local para a guarda de materiais, equipamentos € utensilios da
CONCESSIONARIA;

d) facilitar o acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, designados para execucao
deste Contrato, as instalagdes onde os mesmos serdo executados;

CLAUSULA OITAVA -DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

Competira 3 CONCEDENTE proceder ao acompanhamento da execucdo deste Contrato, na
forma do art. 154 da Lei Estadual n° 0.433/05, através da Comissdo para Fiscalizacao ¢
Acompanhamento de Contratos, juntamente com 0s servidores abaixo relacionados:

e Adriano Calixto Borges, Matricula n° 72.542728-2, Campus de Vitéria da Conquista;
e Luciano Alves Costa, Matricula n° 72.491843-4, Campus de Jequié;
e Marta Lorena de Lima Brito, Matricula n° 72.491843-4, Campus de Itapetinga;

Subeclausula Unica - A agdo ou 0missao, total ou parcial, da fiscalizagao da
CONCEDENTE, no eximira a CONCESSIONARIA de total responsabilidade na execugao

deste Contrato.
CLAUSULA NONA - DAS ALTERAC()ES CONTRATUAIS

A prorrogacdo, suspensao ou rescisdo sujeitar-se-30 s mesmas formalidades exigidas para a
validade deste Contrato.

Subclausula Unica - Somente sera admitida a substitui¢io de algum membro da equipe
técnica, no curso da execugdo do contrato, por outro profissional de experiéncia equivalente
ou superior, devidamente comprovada, e desde que previamente aprovada pela
CONCEDENTE.




CLAUSULA DECIMA — DA INEXECUCAO E RESCISAO

A inexecugdo, total ou parcial, deste Contrato ensejara a sua rescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas na Lei Estadual n’ 9.433/05.

Subclausula Primeira - A rescisio poderd ser determinada por ato unilateral e escrito da
CONCEDENTE nos casos enumerados nos incisos [a XV, XX e XXI do art. 167 da Lei
Estadual n® 9.433/05.

Subecliusula Segunda - Quando a resciséo ocorrer com base nos incisos 1 ¢ XVIa XX do art.
167 da Lei Estadual n® 9.433/05, sem que haja culpa da CONCESSIONARIA, serd esta
ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, na forma do § 2° do
art. 168 do mesmo diploma.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS PENALIDADES

Constituem ilicitos administrativos as condutas previstas nos arts. 184, 185 e 199 da Lei
Estadual no 9.433/05, sujeitando-se os infratores as cominagdes legais, especialmente as
definidas no art. 186 do mesmo diploma, garantida a prévia e ampla defesa em processo
administrativo.

Subclausula Primeira - Para a aplicago das penalidades serfio levados em conta a natureza ¢
a gravidade da falta, os prejuizos dela advindos para a Administracio Puablica e a reincidéncia
na pritica do ato, observando-se os critérios de dosimetria estabelecidos pelo Decreto
Estadual no 13.967/12.

Subclausula Segunda - Serdo punidos com a pena de declaragio de inidoneidade para licitar
e contratar com a Administragio, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo
ou até que seja promovida a reabilitagao perante a autoridade competente para aplicar a
punigdo, 0s que Incorram nos ilicitos previstos nos incisos I a V do art. 184, nos incisos 11, III
e V do art. 185 e no art. 199 da Lei Estadual no 9.433/05.

Subclausula Terceira - Serdo punidos com a pena de suspensdo temporéria do direito de
cadastrar e licitar e impedimento de contratar com a Administracdo os que incorram nos
ilicitos previstos nos incisos VI ¢ VII do art. 184 e nos incisos I, TV, VI e VII do art. 185 da
Lei Estadual no 9.433/05.

Subclausula Quarta — A CONCESSIONARIA sera descredenciada do Sistema de Registro
Cadastral quando, em razdo da ocorréncia das faltas previstas na Lei Estadual n’ 9.433/05,
deixar de satisfazer as exigéncias relativas a habilitacgo juridica, qualificagdo técnica,
qualificagdo econdmico-financeira, regularidade fiscal e trabalhista exigidas para
cadastramento.

Subeclausula Quinta - A inexccugdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execugdo
deste Contrato, sujeitara a CONCESSIONARIA a multa de mora, que serd graduada de
acordo com a gravidade da infracao, observado o disposto na Lei Estadual no 9.433/05 e no
Decreto Estadual n° 13.967/12, obedecidos 0s seguintes limites maximos:

I - 10% (dez por cento) sobre o valor deste Contrato, em caso de descumprimento total da
obrigagio, ou ainda na hipétese de negar-se a CONCESSIONARIA a efetuar o reforgo da
caucio, dentro de 10 (dez) dias contados da data de sua convocacio;

11 - 0.3% (trés décimos por cento) ao dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor da parte
do fornecimento ou servigo ndo realizado.



M- 0,7% (sete décimos por cento) sobre o valor da parte do fornecimento ou servico nao
realizado, por cada dia subsequente ao trigésimo.

Subel4usula Sexta - Se o valor da multa exceder ao da garantia prestada, além da perda desta,
a CONCESSIONARIA respondera pela sua diferenga, que sera descontada dos pagamentos
eventualmente devidos pela CONCEDENTE ou, ainda, se for o caso, cobrada judicialmente.

Subclausula Sétima - A multa acima referida ndo impede que a CONCEDENTE rescinda
unilateralmente o Contrato ¢ aplique as demais sangUes previstas na Lei.

Subelausula Oitava - Se a multa moratéria atingir o patamar de 10% (dez por cento) do valor
global deste Contrato, devera, salvo justificativa escrita devidamente fundamentada, ser
recusado o recebimento do objeto, sem prejuizo da aplicagdo das demais sangdes previstas em
lei.

Subeldusula Nona - As multas previstas neste item ndo (€m carater compensatorio € 0 seu
pagamento ndo eximird a CONCESSIONARIA da responsabilidade por perdas e danos
decorrentes das infragdes cometidas.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA GARANTIA

Para o fiel cumprimento das obrigagdes do presente Contrato, a CONCESSIONARIA, no ato
da assinatura, apresentard garantia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor global
deste Contrato em favor da CONCEDENTE, podendo optar por uma das modalidades
previstas no § 1° do art. 136 da Lei Estadual n® 9.433/05.

Subclausula Primeira - A CONCESSIONARIA fica obrigada a repor o valor da garantia
quando esta for utilizada para cobertura de multas, desde que ndo tenha havido rescisdo do
contrato.

Subclidusula Segunda - Havendo revisdes ou reajustes de precos a CONCESSIONARIA
atualizara o valor da garantia,

Subcl4usula Terceira - Para devolugdo da garantia apos o término do presente Contrato, a
CONCESSIONARIA ndo poderd estar inadimplente com as obriga¢des trabalhistas e
previdenciarias dos seus empregados.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS DISPOSICOES FINAIS

As partes - CONCEDENTE ¢ CONCESSIONARIA — comprometem-se, ainda, a observar o
seguinte:

a) fica proibido o uso dos Restaurantes para venda de bebidas alcoolicas;

b) 4 CONCEDENTE ficard reservado o direito de paralisar ou suspender, a qualquer
momento, a outorga da concessao;

c) na paralisagio da concessdo, por interesse da CONCEDENTE, sem que a
CONCESSIONARIA tenha dado causa, fard o mesmo jus a reposico integral do prazo
em que o Contrato esteve paralisado;

d) reserva-se 3 CONCEDENTE o direito de intervir na operagdo dos Restaurantes, quando
ficar comprovada incapacidade ou deficiéncia de pessoal e equipamentos, sem que do ato
resulte o direito da CONCESSIONARIA pleitear indenizagdo, seja a que titulo for;

e) durante os meses 1os quais as atividades académicas encontrarem-se em recesso letivo ou
periodo de greve, o valor da taxa de manutencio serd reduzido a 50% (cinquenta por cento)




do valor vigente, devendo, entrefanto, ser garantido o horario de atendimento, para 0s
servidores da CONCEDENTE.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA VINCULACAO AO EDITAL DE LICITACAO

Integram o presente Contrato, cOmo $€ nele estivessem transcritas, as clausulas e condigdes
estabelecidas no processo licitatorio referido no predmbulo deste Instrumento, inclusive seus
anexos, € na proposta da CONCESSIONARIA, apresentada na referida licitag@o.

Subcliusula Unica — A CONCESSIONAR[A assumira a administracdo do Restaurante ¢ da
Lanchonete do Campus de Ttapetinga, quando da entrega das 4reas, pela empresa
Concessionaria com contrato de concessdo vigente, observando-se 0 item 5.4.1 do Edital.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO FORO

As partes elegem o Foro da Cidade de Vitéria da Conquista, Estado da Bahia, que prevalecera
sobre qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer davidas oriundas
do presente contrato.

E, assim, por estarem justas € contratadas, firmam o presente Contrato em
02 (duas) vias de igual teor e forma na presenga das testemunhas que subscrevem depois de
lido e achado conforme.

Vitéria da Conquista - BA, 3 de junho de 2019.
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ANEXO I DO CONTRATO N.© 021/2019

RELACAO DOS EQUIPAMENTOS INTEGRANTES DOS
RESTAURANTES DISPONIBILIZADOS PELA

CAMPUS DE VITORIA DA CONQUISTA

CONCEDENTE A CONCESSIONARIA

ITEM DESCRICAQ QUANTIDADH
01 Coifa em inox 01
02 Condicionadores de ar, tipo Split de 30.000 Btu's 04
03 Cortinas de ar 02
04 Estante em ago 02
05 Estufa para distribuicdo de alimentos 01
06 Fogao tipo industrial 01
07 Mesas auxiliares 03
08 Tangue em ago inoX 01
CAMPUS DE JEQUIE
ITEM DESCRICAQ QUANTIDADE
01 Refrigerador 06 Portas Modelo 36/Kres-6pdii Cofisa 02
02 Refrigerador 04 Portas Modelo 26/Kres-4pdii Serie-Kaksf 01
03 Balc3o Térmico 03 Bandejas Série-1576561410080637 01
Venancio
04 Balcdo Térmico 03 Bandejas Série-1576861410080638 01
Venancio
05 Balc3o de Granito e Pés Inoxidaveis para 07 Bandejas S/ 01
aquecimento
06 Catraca Modelo Standard 01
07 Condicionadores de ar 06
08 Mesa de apoio 0,55 x 1,40 com tampo de granito e pés 02
inoxidaveis '
09 Mesa de apoio 0,60 x 0,80 com tampo de granito e pés 01
inoxidaveis
10 Balc3o Térmico para 03 Bandejas Venancio Cod. 01
1576861410080639
11 Balcio Térmico para 03 Bandejas Venancio Cod. 01
1576861410080640
12 Balco Térmico para 06 Bandejas Futura (sem codificacdo) 01
13 Processador de Alimentos Bermar-Bmaénr Serie-551 01
14 Coifa Protejainox 02
| 15 Fogdo Industrial 04 Bocas com Chapa € Forno 02
CAMPUS DE ITAPETINGA
| ITEM DESCRICAO QUANTIDADE
01 Refrigerador Kofisa 04 Portas Modelo 26/Kres-4-pd 01
02 Refrigerador Kofisa 04 Portas Modelo 26/Kres-4pdii 02
03 Fogdo Industrial 04 Bocas com Chapa (Itajobi) 02
17 T2




A SEREM DISPONIBILIZADOS NOS RESTA

ANEXO II DO CONTRATO N.° 021 2019

RELACAO DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

CAMPUS DE VITORIA DA CONQUISTA

URANTES PELA CONCESSIONARIA

T ITEM DESCRICAO K QUANTIDADE |

01 |Ar condicionado para area de temperatura controlada 01

(acougue).
02 | Armario para arquivo; 01
03 | Armérios com duas portas; 01
04 |Balancas eletrbnicas com capacidade para 15 kg 01
05 |Balancas eletrdnicas com capacidade para 30 kg 01
06 | Balcio com cuba funda com 40 cm de profundidade 01
07 |Balcdo de distribuigio aquecido em ago inox; 01
08 |Balcdo refrigerado 01
09 |Baldes de lixo com pedal 08
10 | Batedeira capacidade para 5 ou 10 litros; 01
11 | Bebedouro. 01
12 | Ccadeiras digitadoras; 02
13 | Cadeiras fixas 04
14 |Camara para congelamento € acondicionamento  dos 01

protéicos (ou equipamento semelhante a camara de

congelamento)
15 | carro para transporte de recipientes em aco inox; 01
16 | carro plataforma de aco inoxidavei; 01
17 | Coifa em inox com filtros interciais para fogdo de 8 bacas; 01
18 | Computador;
19 | Conjunto de mesas e cadeiras (conforme demanda) 01
20 |Frigideira basculante industrial inox com capacidade para 60 01

Litros
21 | Fog#o industrial de 08 bocas com chapa e dois fornos; 01
22 | Forno industrial 0,95 x 0,95 cm 01
23 | Geladeira industrial inox com 04 portas 03
24 | Impressora 01
25 | Liguidificador doméstico; 01
26 | Liquidificador industrial com capacidade para 06 litros 03
27 | Méaquina de lavar lougas capacidade para 120 gavetas/hora; 01
28 | Mesa para computador; 01
29 | Mesa para escritério; 01
30 | Painel eletrbnico de pesquisa de satisfacdo dos usuarios do 01

Restaurante Universitario, com layout frontal personalizado,

com logotipo e cores da empresa, com as opgdes de

repostas:

6timo, regular, bom e ruim;
31 | pallets de polietileno de alta densidade. Capacidade estatica 04




minima de 5.000 kg e dinérrica ae 1.050 kg, dimensodes
minimas de 1,20 X 1,00 X 0,18;
Pass-Though vertical

Prateleiras de ago inox 2 00 m X

Refresqueira industrial capacidade 15 litros;

Talheres em inox, bandejas, pratos brancos em porcelana ou
transparente, caldeirdes e hanelas (conforme demanda

CAMPUS DE JEQUIE

01 |Bancada de Granito ¢/inoX

04 |liquidificador industrial

ITEM DESCRICAO
; o |
5 | panelas de pressdo industrial “

o
m fornos industriais

07 |freezer vertical

CAMPUS DE ITAPETINGA

DESCRICAO QUANTIDADE

Mesas de escritorio

T
Armaério arquiv —
o i
o :
Forno industrial —
06 | Fritadeira elétrica industrial —
I
I
I
I
I

:
“ Estufa elétrica
Chapa industrial
Tl
Armarios prateleiras
Carrinho industrial 1
Prateleiras inox 2
Carrinhos de carregar cubas 2

15 Rampas quentes 2
:
Todos os utensilios utilizados —
Liquidificador —
e s € i s oo Ao |~

Rampas frias



20 | Bancadas inox 2
21 | Portas sabonetes B -
22 | Portas toalhas -
26 | Porta de aluminio utilizada no escritorio 1
24 | Lixos inox 2
25 | Todas as cubas -




ANEXO III DO CONTRATO N.° 021/2019

FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO PRONTA — NO SISTEMA “BANDEJAO”

CARDAPIO DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS DA UESB

PADRAO SEMANA 1

f SEGUNDA- | TERCA- | QUARTA- QUINTA- | SEXTA- SABADO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
DESJEJUM (CAFE DA MANHA)
Café (com ou
sem ’Ielte) Café Café Café Café Café Café
(01 xicara de
200mi)
Suco
(01 copo Suco de Suco de Sucq Fie Sucode | Sucode | Sucode
300ml) caju uva caja manga umbu Acerola
Pao de 50g " - - 0 ” -
(02 unidades) Pao Pao Pao Pao Pao Pao
Complemento
1 Abdbora Banana | poiata doce | Abdbora Banana | apsbora
s da terra da terra
(01 porgao)
Complemento RS
2 Aipim Inhame Aipim Inhame Aipim d
o oce
(01 por¢éo)
Complemento
1 . s , . i .
Fruta (porcdo Melancia Mamao Abacaxi Melancia Meldo Melancia
ou unidade)
Complemento ‘
2 ” 52 o "
Fruta (porcdo Melao Manga Mamao Melao Mamao Manga
ou unidade)
Complemento Bolo de VA Bolo de Bolo de
1 . Cuscuz Ieié ; Cuscuz
& tapioca milho puba
(porgdo)
Complemento . ; . . )
S onnana (07| Mrgaude | Mingm | Mrgeude | MEERL e | o | Mo
copo de 250 mi)
ALMOCO
Carne
suina L x
Prato Late assada Bife Filé de Feijoada Ca_rne‘
Principal 1 grelhada ao com acebolado frarigo completa bovme; d
alecrim grelhado Mongolia
molho
tartaro
Alméndeg
Prato Pfelto de Bolo de Abobrinha Figado Frango as de
i rango i carne
Principal 2 carne recheada | Acebolado | caipira
ensopado porco com
molho
" Panquec Frango Ensopado Carne .
Pril:\::?tg! 3 Ef\igg a de cozido com | decarne suina Pigeorgo
| p frango batatas bovina assada P




o Frango

Alménde |
L l com
" ga | Carne Bife ao Lombo
Prato File de 2 X creme
principal 4 etz bovina bovina molho de porco especial
p com moida madeira assado s
vegetais . &
i pimentoes

Prato
Principal
5(vegetariano

Lentilha
a0 curry

Tofu ao Ovo
molho cozido

Berinjela a
doré

Omelete

Ovo poche Suico

- Feijao Feijao o
Complemento Feijao : - " ; Feija
P . ] carioca Baido de Tutu a carioca .] o
1 carioca com ;i L carioca
Lo com dois mineira com
Feijao caldo com caldo
caldo caldo

Feijdo Feijao

Feijao

Complemento ) : ) eija
P tropeiro tropeiro tropeiro Farofa i jag
2 fradinho
iy com com com de andu
Feijao com farofa
torresmo torresmo torresmo

Complemento Lentilha Grao de FEI]aO Fe[;ao Grao de Lentilha
3 cozida bico carioca com | fradinho bico cozida
Feijao caldo com farofa

Arroz

Complemento Arroz Aoz & Arroz com Arroz
1 parboilizado parhoilizado presunto parbolizad
Arroz tipo 1 grega tipo 1 em otipo 1
cubos

Complemento Arroz de Arroz Arroz
P 2 Arroz com forno a Arroz com especiaria parboiliz | Arroz com
acafrao parmegia pequi ado tipo ervas
Arroz na S 1

Arroz Arroz

Complemento inteqizal Arroz integral

3 9 Arroz integral Arroz com Arroz
com . , e .

Arroz integral com integral queijo integral

(Vegetariano) molho‘ de bacalhau gratinad

palmito 5
Macarrao . 5
= i : . Batatas a Pure a
Guarnicao 1 a Batata frita | .1 cesa Lasanha Beatriz
bolonhesa

CHeschin Brocolis o Brécolis ao |  Farofa Acelga
Guarnicao 2 . com s alho e de refogada
gratinado ) mineira "
oleo banana | com bacon

Salada de

Salada

tomate ; Salada de | Salada de Salada
Salada 1 com colggda abacaxi repolho de Salsod% de
cebola e corn passas | colorido lentilha )
legumes

alface

Salada
Salada de Repolho Salada de Salada de | de salsdo Saiada
cenoura : tomate com .

tropical , ao mista

orégano .
, vinagrete

Suco de Suco de Suco de
maracuja manga Acerola
Suco de Suco de



Tangerina | Acercla
Sobremesa LAFaRTA Melandia Larania Banana Laranja Mousse de
(01 porgéo ou M gJa Mellét; ' | Doce de nevada | apacaxi maracuja
unidade) l batata Maca Manga
JANTAR
Café (com ou
(fgj“;,,é:;;eg,e Café Café Café Café Café
200m|,
Suco de Suco de Suco de
uva caja goiaba umbu Acerola
02 unidades)
—— Banana da Banana da Banana da
1 terra doce terra doce terra
B peme —FiomBo | Abacax | Larnja | Meldo | Larani
mmm Manga
CagiiE | Mingau de Bolo de
milho guente puba
Complemento Sopa de
2 Sopa de Penne com P Sopa de
(porgéo) Ieg?Jmes legumes legumes BT Legumes
verdes com Soja

Café (com ou
sem leite)
(01 xicara de
200m/,
Suco

Complemento
i
Fruta (porcédo

Complemento

Pao de 50g
02 unidades,
Complemento | o .5 da
terra

2 -
ou unidade)

~Complemento | _Cuscuz | Bolode |

PADRAO SEMANA 2

SEGUNDA- | TERCA-
FEIRA FEIRA

01 copo 300ml, caju uva

FEIRA

Desjejum (café da manha)

Café Café

Batata
doce

Mamao

Meldo

Manga

Lelé

QUARTA-

caja manga umbu
Pa

Abobora

Melancia

coentro

SABADO

QUINTA- | SEXTA-
FEIRA FEIRA

Suco de
Acerola

Pao
Banana da Abdbora
terra
Melancia

Melancia

Manga Mamao
“Bolode | Cuscuz | Bolode |




‘ puba milho

1 tapioca
(porgao)
Com|?lemento Mingau de Mingau ; Mingau de | Mingau Mingau de
2 - Mingau (01 aveia de milho Mgunza aveia de milho tapioca
copo de 250 ml) |
Almocgo
Picadinho
Prato de-arne Frango Ensopado Salmao Feijoada Assado
e seca com de carne .
Principal 1 xadrez . grelhado | completa Vienense
banana bovina
verde
Carne de Carne CagdaemIa
Prato Iscas de porco TG frango Capelleti de
. o Peixe Rabada | moida com carne ao
Principal 2 com com
Crocante broto de sugo
tomate cebola e
bambu
couve
Prato PfE; :;cg Ccl)e Bolo de | Abobrinha Figado Frango dzlll,gc?:?]a
Principal 3 9 carne recheada | Acebolado | caipira N
ensopado pressao
Isca de Bife a0 Alméndeg CaifiE
Prato figado Panqueca a bovina r Peixe em
. . . molho suina
Principal 4 bovino com : de frango com postas
madeira : assada
cebola vegetais
Sopa de
I?ra‘!:o Macarrao ao Carne de Baguete cenoura Torta Nhogue de
Principal soja com queijo vegetaria
5 (vegetariano) pesto refogada minas om na Light legumes
coentro
Feijao i Feijdo o
Complemento Farofa de carioca Baido de FEllan carioca !feuao
1 f preto com carioca com
Feijao andu cam dois caldo Lo caldo
] caldo caldo
Feijao Feijéo Feijao Feijao x
Complt;mento tropeiro preto tropeiro tropeiro Tutu a f;i;%r?go
Feiido com com com com mineira com farofa
J torresmo caldo torresmo torresmo
Complemento Feijdo = . Feijdo = .
3 cariaea com Gra_o de Lent_llha P Gra.o de Lent_liha
o bico cozida bico cozida
Feijao caldo com farofa
Complemento Arroz Arrazde
P 1 Arroz a Arroz Arroz com brafes forno a Arroz
y— grega integral brocolis tipo I par::gla jardineira
Complemento Arroz de Arroz ATEE
P 2 Arroz com forno a Arroz com | periaria parboiliz | Arroz com
pequi parmegia acafrao P ado tipo ervas
Arroz na S 1
Complemento Arroz Arroz Arroz
3 integral Arroz integral Arroz integral Arroz
Arroz integral com integral com integral
cenoura legumes
Pirao de . Macarrao a
- 5 Batatas a ) Pure com
Guarnicao 1 Lasanha farinha Fraficas a horteld
com B bolonhes




| mandioc | ] a
a
Abobrinha Assado Cuscuz
- brasileira “ Berinjela 8 | Batata a Brocolis
Guarnigao 2 de ; de
com milanesa francesa : refogado
p Chuchu | sardinha
orégano
Salada Salada de |
2 ; Salada de
Salada colorida | abobrinha Repolho Salada
Salada 1 ) . e alface com
carioca de com tropical | de agriac l .
aranja
vagem cenoura
Salada
Salada de de Salada de | Salada de | Salada Salada de
Salada 2 alface beterrab alface cenoura e | de alface | berinjela
americana a com crespa abacaxi roxa americana
cebola 4
Suco de Suco de Suco de Suco de | Suco de Suco de
Suco 1 - 2%
caju_ uva maracuja manga umbu Acerola
S Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
uco 2 . - 5 .
Tangerina Acerola umbu goiaba maracuja caja
Sobremesa Gelatina de | Manga Canjica de Mage Enang .
2 . Gelatina | caramela | Ambrosia
(01 porgao ou morango | em fatias coco de da Abacas]
unidade) L Laranja Melancia HLararua morano | Goiaba
Jantar
Café (com ou
sem leite) Café Café Café Café Café Café
(01 xicara de
200ml)
Suco Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
(01 copo 300m)) manga uva caja goiaba umbu Acerola
P3o de 504 " . - a5 - ~
(02 unidades) Pao Pao Pao Pao Pao Pao
Complemento | Banana da | aApgbora Banana da Batata Banana | goiots doce
1 terra terra doce da terra J
(Combinagcdo de Aipim Inhame | Batata dcce | Inhame Aipim Aipim
02 por¢des ou Abacaxi Laranja Laranja Maméo Manga Meldo
unidades) Mamao Banana Manga_ Manga Laranja Mamao
Cachorro Mingau Cachorro Fuscuz Bolo de Cachorro
Complemenito guente de milho quente _puba quente
2 Sopa de Sopa de Sopa de
(porgdo) Caldo verde IS opa de legumes grao-de- Sopa de carne com
egumes : : legumes u
| _com soja bico macarrac J
PADRAO SEMANA 3 .
SEGUNDA- | TERCA | QUARTA- QUINTA- | SEXTA- SABADOC
FEIRA -FEIRA| TETRA FEIRA FEIRA
DESJEJUM (CAFE DA MAMNHA)
Café (com ou
sera leite) Café Café Café Café Café Café
(01 xicara de
200m|, |

I
Suco Suco de Suco de ' Suco de caja Suco de Suco de Suco de
manga umbu Acerola

01 copo 300ml, caju uva
Pdo_ | Pao | P&0 P30 Pdo | Pdo




(02 un‘dades) | ! 1 N
l !
Complemento | ... da | Abobor | Banana da -
1 ¢ | o Batata doce | Inhambu Aipim
- erra a terra
(01 porgédo) ]
Complemento
2 Inhame Inhlame Inhame Aipim Abdbora B;;itea
(01 por¢do)
Complemento
1 . ~ - - -~ -
Fruta (porcso Abacaxi Melao Melancia Melancia Mamao Melancia
ou unidade)
Complemento
2 = s u o
Fruta (porcdo Melao Mamao Manga Melao Manga Mamao
ou unidade)
Complemento Bolo de
1 cenoura Luscuz Bolo de Bolo de
a de Bolo de puba : Cuscuz .
(por¢édo) com _— milho trigo
apioca
chocolate
Complemento . Mingau : . .
vemgme o1 | Mrsmce | "G | g | IR | GG | s
copo de 250 mi) milho P
ALMOCO
. Frango . 2
— Bife ao " Sardinha na Filé de Feljoada Ca_rne )
Principal 1 molho asai panela de frango completa bovina a
P madeira P b pressao grelhado P Mongdlia
Figado g
Prato Strogonoff | cozido Rggazn;?:ée ‘ Posta de Bife na Canja de
Principal 2 de carne com '~ rpeixe cozido | chapa galinha
com Agriao
batata '
Prato Filé de | Came | g suing Filé 3 Guibe; || BEEEO
Principal 3 Merlliza suiha grelhado Parmegiana | assado molh‘o
grelhado | assada madeira
Prato Gratinado Almand Carne bovina | Fricassé de Lok Estrogonof
Principal 4 de Frango sgs moida Frango de porco | 4 ge carne
bovina assado
Sopa -
Prato de Assado de Penne com Omelete Ovo de
- Panqueca L ao forno | codorna
Principal : cenour | berinjela e legumes .
: de Ricota de cozido e
5 (vegetariano) a com tomate verdes ;
espinafre | temperado
coentro
Feijdo Feijdo -
Complemento Feijdo carioca i : Tutu de carioca Fel;ao
i . Baido de dois iome carioca
Feiido Tropeiro com feijao preto com com caldo
J caldo caldo
C tamaiito Feiido Farofa Feijao
arpamen ~ de Feijdo preto Feijao fradinho Feijao
2 carioca de feiid e cald Eradinh T .
Feijdo caldo eijao e caldo radinho com ropeiro
verde farofa
C LeiGHtD Lentilha Lentilha
omp 3 e Grdo de com | Feijdo carioca | Curry de Grao de com
Feiid bico nozese | com caldo Lentilha bico laranja e
elwo cebola bacon |

Lo.



frita
Complemento | Arrozcom | ... 3 Arroz Arroz Arroz Arroz
1 ervilha e i parboilizado | branco tipo com parboilizad
Arroz milho greg tipo 1 1 cenoura otipo 1
Complemento Arroz Aoz
5 Arroz com | parboili Arroz com Arroz parboiliz | Arroz com
Arroz acafrao zado pequi especiarias | ado tipo espinafre
tipo 1 ' 1
Complemento irﬁrerofal Arroz
3 co?n Arroz | Arroz integral Arroz integral Arroz
Arroz I & integral com limao integral com integral
(Vegetariano) curty funghi
Lasanha
. Batata a Batata , Macarrdo a a .
Guarnicao 1 milanesa Palha Batats fvita bolonhesa | bolonhes Pure
d
Sufié Aceléia Polenta Acelaa
Guarnicio 2 Bracolis de Suflé de ratin?a da | ®© molho con%
< Gratinado | abobrin chuchu c%m . de muzzareld
ha quiabo
Beterra
Salada 1 Cenoura ba em Alface com Couve Tabule Alface com
Ralada laranja refogado rabanete
cubos
Salada
. Repolho Salada de
Acelga com | Batata Pepino ao . de e
Salada 2 manga Baroa Vinagrete rg’(;ﬁ‘grrg;é cenoura grgii(;:!e
e abacaxi
— Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
manga umbu Acerola caju uva maracuja
Suco de
Suco de . Suco de Suco de Suco de
Stica 2 goiaba majn:cu Suiog descay Tangerina Acerola umbu
Doce
Sobremesa Mousse de de Meldo em Pavé de Arroz Gelatina
01 porgéo ou limao Abobor cubos chocolate doce de Uva
(01 porg
unidade) Manga a Abacaxi Laranja Goiaba Banana
Laranja |
JANTAR
Café (com ou
sem leite) Café Café Café Café Café Café
(01 xicara de
200ml)
Suco Suco de Suco de suco daeail Suco de Suco de Suco de
(01 copo 300mi) manga uva J goiaba umbu Acerola
Pao de 50g ” & " s i 4
(02 unidades) Pao Pao Pao Pao Pao Pao
; Batata Banana da Banana :
Compl:mento Abgbora dogi A Batata doce dartarea Abdbora
(Combinagéo de Inhame Inhame Aipim Aipim Aipim B;;iga
OZU;; ?gg‘;‘z )OU Laranja Mamao Abacaxi Melao Manga Laranja _|
- Banana Manga Mamdo Mamé&o Laranja Manga
Complemento Bolo Cachorr | Mingau qge Bolo de Cachorro | Mingau de




2 formigueiro 0 milho coco guente tapioca
(por¢ao) quente
Sopa ' Sopa de | Sopade
de Creme de fuba mandiog | Sopa de
I milho com uinha Legumes
egume -
S calabresa com com Soja
bacon
PADRAO SEMANA 4
[ SEGUNDA- | TERGA- | QUARTA- | QUINTA- SEXTA- SABADO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
DESJEJUM (CAFE DA MANHA)
Café (com ou
sem leite) ’ ; ; . ; ‘
(01 xicara de Cafe Cafe Cafe Café Cafe Cafe
200ml)
Suco Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
(01 copo 300mi) caju uva caja manga umbu Acerola
Pao de 50g ” . " ~ » ~
(02 unidades) Pao Pao Pao Pao Pao Pao
Complemento
1 Banana da Batain Atdhora Banana da Inhambu Abdbora
o terra doce terra
(01 porggo)
Complemento
2 Inhame Aipim Aipim Aipim Batata doce | Inhame
(01 por¢éo)
Complemento
1 » Mamao Abacaxi | Melancia Melao Mamao Melancia
Fruta (porgao
ou unidade) |
Complemento
2 " % a -
Fruta (porcso Manga Mamao Melao Mamao Melao Manga
ou unidade)
Complemento
1 BOIQ de Cuscuz Ieié BOI.O - Cuscuz Bolo de
” tapioca milho puba
(porgao)
Comqlemen/to Mingau de | Mingau | Mingau de ; Mingau de | Mingau de
2 - Mingau (01 milho de fubd | tapioca Mugunza aveia aveia
copo de 250 mi) |
ALMOCO
) Ensopado
Peito de Guisado - Filé de " de carne
Prato Frango ao Filé de Feijoada -
Principal 1 molho decame | ooive frito irange completa i
b méida | - grelhado com
ranco
legumes
. . Filé de . i o
Prato Bife bovino Cubos frango Fricasse Bife a rolé Salmao
Principal 2 acebolado suinos | _ obolado de salsicha grelhado
Filé de | 5 ,
Prato Bife a frango Almondeg Omelete e Bife ao
Principal 3 milanesa gratinad 4z =0 de frango Galirtvana molho
- o molho madeira




Carne

tomate
seco

Prato R Bife Figado | Carnesuina | Frango
Principal 4 grj@iﬂ?ﬂao R | acebolado Acebolado assada caipira
Proteina de | Lasanha 1 Hamburgu | Ensopado Guisado
Soja com de | erde de grao- de soja

Prato Ervilh ; . i

Principal rvilhas espinafre | carne de | de-bicoe com
5 (vegetariano) com ‘ soja erva doce vagem
l

Feijao i ol .
Complemento : 5 i ia
P i Farofa de @naca Tt a (I::aergoa({:)a car::cfclfzom cFa(-:‘rli]c?(?a
S andu com mineira
Feijao com caldo caldo com caldo

caldo

Feijdo Feijao Feijao

Complemento . - . - .
P 5 . tropeiro Feijao tropeiro | Feijao preto tropeiro
i com fradinno com com caldo com
Feijao
torresmo torresmo torresmo

Grao de

Complemento Feijao ; Feijao Polenta de ; .
- ¢radinho Lentilha carioca ario de Lent_llha bico com
" . cozida molho de
Feijao com farofa bico
tomate

Arroz Arroz com Arroz

Arroz

Complemento

1 parboilizado Ar:gzaa parboilizad |  branco presunto parboilizad
Arroz tipo 1 greg o tipo 1 tipo 1 em cubos otipo 1
Arroz de
Complemento Arroz com fornoa | Arroz com Arrgz : Arf‘.” Arroz com
2 e areaia il especiaria parboilizado S
Arroz s P 9 peq S tipo 1

na

Arroz

Complemento Arroz Arroz irteqral
3 integral Arroz integral Arroz co%n Arroz
Arroz com integral com integral integral
: cenoura e
(Vegetariano) legumes cenoura
Guarnicio 1 Batata ao Ei%%ngfl Batata a Batatas 2
< forno Ainim milanesa francesa

Farofa de
banana

Bolinho de
couve flor

Acelga
refogada
com bacon

Couve a
mineira

Repoiho
roxo
Alface Lisa | Cenoura Abobrinha
salada 2 em | cozida bico com
rodelas tomate
caju uva maracuja manga umbu Acerola
Tangerina Acerola umbu goiaba maracuja caja

Doce de Melao Mousse de | Gelatina Doce de Pavé de

Chuchu
gratinad

Brocolis ao
alho e oleo

Guarnicdo 2

Rucula
com
abdbora
Alface
crespa

o}
Tomate em | Chicoria

gomos

Salada 1

Pepino em Grdo de

rodelas

Sobremesa banana em Maracuja de Leite abacaxi
(01 porgao ou Laranja cubos Banana | framboesa Laranja
unidade) Abacaxi Maga

em




| rodelas_|
JANTAR
Café (com ou
sem leite) ; ¢ . g . g
(01 xicara de Cafe Cafe Café Café Café Cafe
200m/)
Suco Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
(01 copo 300mi) manga uva cajé goiaba umbu Acerola
Pao de 50g & < ” " ~ "
(02 unidades) Pao Pao Pao Pao Pao Pao
, Batata | Banana da | Banana da Banana da
Comphja-me.nto Abobora does — taits Batata doce YAt
(Combinagao de Inhame Inhame Aipim B;;i’;a Aipim Aipim
02 porgdes ou - = : . 7
: Laranja Mamao Abacaxi Laranja Melao Manga
unidades) 3 = ;
Banana Manga Mamao Manga Mamao Laranja
Bolo de Mingau de | Cachorro £ Bolo de
tapioca Cuscuz milho quente Mugunzza puba
Complemento
Sopa de Sopa de
2 Sopa de Sopa de
(porcso) Sopa de ereme de legumes | Sopa caldo cenoura Laaitnee
g legumes com verde com gumes
tomate s com Soja
macarrao coentro
OBSERVACOES:

- PRATO PRINCIPAL: serda oferecidas opgoes di4rias minimas de 05 (cinco) das preparagtes
de carnes e soja, das quais apenas duas poderdo ser repetidas na mesma semana.

- GUARNIGAQ: a segunda opgao de guarnigdo oferecid
daquela oferecida nos 02 dias anteriores, de modo a gar

- SALADAS: Durante a semana as
dias anteriores e as opgoes do

anteriores.

a diariamente sera sempre diferente
antir diversidade de opgdes.

opgdes do 3° dia serdo sempre diferentes daquelas dos 02
50 dia serdio sempre diferentes daquelas dos quatro dias

- SUCOS: A oferta poderd ser repetida em dias ndo consecutivos, apenas 01 vez durante a

semana.

7

/o _




ANEXO IV DO CONTRATO N.© 021/2019

LISTA DE PRODUTOS PARA COMERCIALIZACAO NA LANCHONETE DO CAMPUS DE

ITAPETINGA COM OS RESPECTIVOS PRECOS (VALOR MAXIMO):

PRECO
TIPO GRAMATURA UNITARIO
(R$)
ALIMENTOS
- Croquete de queijo 90g 1,67
- Quibe 90g 2,17
- Risoles carne 90g 2,17
- Pio de queijo 90g 1,33
- Coxinha de frango 90g 2,00
- Esfiha came / queijo 90g 2,17
- Pastel carne / queijo 90g 2,17
SANDUICHES
- Pao francés com queijo 50g 1,67
- Pdo francés com presunto 50g 1,67
- Pao francés com queijo € presunto 50g 1,90
- P3o francés com manteiga 50g 1,33
- Cachorro Quente com: 1 salsicha Paoentre 60 e 80 g 2,67
- Cachorro Quente com: 2 salsichas Pio entre 60 e 80 g 3,67
- Misto frio pdo fatiado 20 a25g 3,33
- Sanduiche natural Pdo fatiado 20 a 25g 5,00
DOCES E BOLOS
- Brigadeiro \ 2.00
- Barra de cereais 25g 25g 3,00
- Balas (1* qualidade) (1° qualidade) 0,23
- Chocolates em barra 25g 2,60
- Chocolates em batra 30g 2,77
- Chocolates em barra 40g 3,38
- Biscoilos embalados (de indusiria) Pacote entre 170 e 4,07
200g
- Bolo Simples 100g 1,83
L BEBIDAS
- Café (copo) 180 ml 1,00
- Cafezinho xicara ou copinho 50 ml 0,67
- Pingado 200 ml 1,83
- Chas variados 300 a 330 ml 2.50
- Chas variados (Garrafa) 300 a 350ml 4,40
- Leite copo 500ml 2,00
- Agua mineral copo 200 ml 1,43
- Agua mineral (Garrafa) 500 ml 2,17
- Refrigerantes em gerai Lata 350 ml 3,50
- Refrigerantes em geral garrafa 290 ml 3,17
- Suco natural de fiutas copo 300 ml 3.33
- Refresco copo 200 ml 2,00
- Refresco copo 300 ml 2,67
- Achocolatado { 200 ml 2,67
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